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Linia 700

CIAGI GRZEWCZE

Ciagi grzewcze




o

20 000
w ciggtej sprzedazy miejsc paletowych

Polska produkcja,
europejska jakosc

>7500 produktow

Od 30 lat wspieramy biznesy
gastronomiczne naszych
Klientow.

Jestesmy praktykami, ktorzy znajg branze od kuchni. Twoje
wyzwania to tez nasze wyzwania, dlatego proponujemy
rozwigzania, ktére pomoga Ci osiggna¢ cel - z nami bedziesz
dumny ze swojej pracy.

Doskonale znamy potrzeby gastronomii. Od lat obserwujemy
i uczestniczymy w zmianach rynkowych. Staramy sie
podejmowac wyzwania, ktére utatwig Ci prowadzenie

lokalu gastronomicznego wedtug wtasnych marzen.
Doradzamy, wspieramy, wspétpracujemy i przede wszystkim
budujemy partnerskie relacje, ktére zaowocowaty sukcesem
niejednego lokalu gastronomicznego.

Nowoczesna Fabryka Urzadzen Gastronomicznych w Radomiu.

Proekologiczne
technologie

O
&8 D

ponad 500
pracownikéw

98% dostepnosci
produktéow

Gastronomia to nasza praca i pasja, ktorg sie chetnie
dzielimy. Zadbamy o Twoje bezpieczenstwo i rozwdj,
doradzajgc wybér sprzetu dostosowanego do Twoich
potrzeb i oczekiwan. Dzigki temu Twoj zespét zyska
niezawodne wsparcie w kuchni, a Ty spokdj ducha.

Jestesmy liderem rynku srodkowoeuropejskim
i najwiekszym przedsiebiorstwem w branzy HoReCa na
rynku lokalnym. Nam mozesz zaufa¢.

W 2008 roku uruchomili$my w Radomiu fabryke urzadzen
i akcesoriow gastronomicznych i sukcesywnie rozwijamy
naszg oferte. Produkcja jest realizowana w nowoczesnym
parku maszynowym, co daje nam ogromne mozliwosci
szybkiej realizacji oraz precyzyjnego indywidualizowania
zaméwien.

Produkujemy meble ze stali nierdzewnej, zmywarki, ciagi
grzewcze, ciggi wydawcze i drobny sprzet nastawczy.
Jako jedyni w kraju wytwarzamy takze akcesoria z
tworzyw sztucznych (takie jak kosze do zmywarek i deski
gastronomiczne).

Realizujgc Twoje zamdwienie, dbamy o Ciebie i

o srodowisko. Niemal catkowicie ograniczylismy
wykorzystanie tworzyw przy pakowaniu, wprowadziliSmy
proekologiczne rozwigzania w produkcji mebli ze stali
nierdzewnej i sukcesywnie rozszerzamy ten proces na inne
produkowane urzadzenia.



W 2018 roku uruchomili$my najnowoczesniejsze

w branzy Centrum Logistyczne, w ktérym Nowoczesne
z wykorzystaniem najnowszych proceséw

i technologii organizowana jest dystrybucja do Centru m
odbiorcow krajowych i zagranicznych Log istyczn e

+ 20 000 miejsc paletowych Sta Igast

+ Wysytka towaru w dniu zamdwienia
+ Ponad 7500 dostepnych produktéw
+ 10 ramp

Wspieramy naszych Klientéw na kazdym etapie inwestycji

Studio projektowe Zespot serwisowy Porady ekspertéw Salony partnerskie
i punkty sprzedazy

Na rynku krajowym dziatamy poprzez
ponad 500 dystrybutorow - Parthnerow
Handlowych

Unikatowy program Stalgast - Salony Stalgast

i Punkty Stalgast, pozwala klientom zapoznac sie
bezposrednio z ofertg oraz zamaowic lub kupic

Nna Mmiejscu wybrane produkty i akcesoria.

Wspotpracujemy z 220 partnerami
w ponad 40 krajach

wiecej na:
stalgast.com




linia 700

Ergonomia, bezpieczenstwo,
nowoczesny design

drzwi
piekarnika

® kontrola procesu przygotowania zywnosci ® wygodna i bezpieczna obstuga
® konstrukcja drzwi zabezpieczajgca przed ® tatwos¢ utrzymania czystosci

poparzeniem

komfort
uzytkowania

w urzadzeniach
gazowych

® zwiekszenie wydajnosci urzadzenia ® gwarancja wysokiej higieny pracy
® gwarancja bezpieczenstwa i ergonomii pracy ® tatwosc¢ utrzymania czystosci




Nowa linia 700 zostata stworzona z mysla o
kompleksowym wyposazeniu zaplecza kuchennego
z uwzglednieniem indywidualnych potrzeb Klienta

i Inwestora

X
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Nowatorskie rozwigzania konstrukcyjne zapewniajg uzytkownikom komfortowa
i bezpieczng obstuge

Precyzyjny system tgczenia zapewnia swobode konfiguracji elementow w uktadzie liniowym
i wyspowym

Nowoczesny design stanowi doskonate rozwigzanie dla lokali z kuchniami otwartymi
i pétotwartymi

Komponenty od swiatowych lideréw: EGO, SCHNIDER-ELECTRIC, HELCRA, SELFA, RICA,
FLAMGAS gwarantujg niezawodnos¢ i bezpieczenstwo uzytkowania urzadzen

Urzadzenia z linii 700 zaprojektowano z mysla o oszczednosci energii i ekologii

Intuicyjny

system
sterowania

czytelne i trwate oznakowanie funkcji i parametréw pracy, wykonane metodg grawerunku laserowego

odpowiednio pochylony panel zapewniajgcy ergonomie pracy



linia 700 \f\stalgast
Kuchnie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design A~
@ zasilanie gazowe
=
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach ( ) Jasilanie
naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego lub %
y ych przy wy y airg 9 elektryczne
ptynnego
)
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu dajg INOX| stal nierdzewna
mozliwos¢ statycznej i dynamicznej obrébki cieplnej wszystkich produktow N

kulinarnych wykorzystujac energie gazu lub energie elektryczna

Produkt polski
Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

INTUICYINY

PANEL PRZEDNI

PIEKARNIK Z KONTROLA > @) ¢ DDDTD

G staigast

DRZWI PIEKARNIKA

OSWIETLENIE
PIEKARNIKA

TYPOW PIEKARNIKOW d -

*funkcja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych



Kuchnia 4 palnikowa
z piekarnikiem

Piekarnik gazowy
statyczny

Piekarnik elektryczny Piekarnik elektryczny
statyczny z funkcja z termoobiegiem i funkcja
kontroli wilgotnosci kontroli wilgotnosci

3 tryby pracy: 3 tryby pracy: Ergonomiczny uchwyt
- grzatka gorna -grzatka gérna < e piekarnika

- grzatka dolna - grzatka gérna i dolna

- grzatka gérna i dolna - grzatka gérna, dolna i wentylator

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

System kontroli
redukcja mocy palnikéw do 1/3 (ptomien oszczednosciowy)

wilgotnosci dostepny

ptomien pilotowy w piekarnikach

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

kontrolki pracy oraz zasilania

zeliwne ruszty

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwos$cig mycia w zmywarce
rézne konfiguracje palnikéw: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW dwukoronowy

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem L
600x400/ GN1/1:660x445x285 mm (WxDxH) &~ - Intuicyjny system

wymiary piekarnika gazowego i elektrycznego statycznego ; 3 sterowania
GN2/1:660x545x285 mm (WxDxH) . |

trzy poziomy prowadnic
ruszt do piekarnika w komplecie
regulowane nozki

elektrycznych

Nr kat. Opis m¢m rr\:\r/n mDm mHm kuchniZ/kp%karnik kuchnia/lf)iekamik Rodzaj piekarnika

9710110 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/5 G20 statyczny
9710130 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/5 G30 statyczny
9710210 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/5 G20 statyczny
9710230 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/5 G30 statyczny
9710310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 G20 statyczny
9710330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 G30 statyczny
9715110 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G20/ 400 termoobieg
9715130 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 205/7 G30/ 400 termoobieg
9715210 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22577 G20/ 400 termoobieg
9715230 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G30/ 400 termoobieg
9715310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G20/ 400 termoobieg
9715330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G30/ 400 termoobieg
9716110 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G20/ 400 statyczny
9716130 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G30/ 400 statyczny
9716210 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G20/ 400 statyczny
9716230 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G30/ 400 statyczny
9716310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G20/ 400 statyczny
9716330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G30/400 statyczny
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 - 600 400 - - - -
990999 Ruszt do piekarnika GN 2/1 - 650 530 - - - -
970000 Naktadka redukcyjna na ruszt - 200 200 - - - -
970005 Naktadka WOK 225 - - 35 - - -

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).

*funkcja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych



linia 700 \#stalgast
Kuchnie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design A~
% zasilanie gazowe
—/
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich ( ) Jasilanie
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego %
] y ych przy wy y gilg 9 elektryczne

lub ptynnego —
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu INOX _

daja mozliwos$¢ statycznej i dynamicznej obrobki cieplnej wszystkich stal nierdzewna

produktow kulinarnych wykorzystujac energie gazu lub energie

elektryczna .
Produkt polski

Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

INTUICYINY
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PANEL PRZEDNI '

PIEKARNIK Z KONTROLA }' : )

Cstalgast

DRZWI
PIEKARNIKA

OSWIETLENIE
PIEKARNIKA

TYPOW PIEKARNIKOW

POMOCNICZA

*funkcja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych



Kuchnia gazowa
6 palnikowa
z piekarnikiem

Piekarnik gazowy
statyczny

Piekarnik elektryczny Piekarnik elektryczny
statyczny z funkcja z termoobiegiem i funkcja
kontroli wilgotnosci kontroli wilgotnosci

3 tryby pracy: 3 tryby pracy: Ergonomiczny uchwyt
- grzatka goérna -grzatka goérna 4 T piekarnika

- grzatka dolna - grzatka gérnaidolna

- grzatka gérna i dolna - grzatka gérna, dolna i wentylator

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

redukcja mocy palnikéw do 1/3 (ptomien oszczednosciowy) System kontroli
wilgotnosci dostepny
w piekarnikach
elektrycznych

ptomien pilotowy
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
zeliwne ruszty

rézne konfikuracje palnikéw:
3.5 kW; v5 kW; 7 kW dwukoronowy; 9 kW dwukoronowy

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/
GN 1/1: 660x445x285 mm (WxDxH)

Intuicyjny system

wymiary piekarnika gazowego i elektrycznego statycznego _ E sterowania
GN 2/1: 660x545x285 mm (WxDxH) )

trzy poziomy prowadnic
ruszt do piekarnika w komplecie

regulowane nézki

Nrkat Opis m®m n¥¥n mDm mHm kuchnig/kp%karnik kuchnia/%iekamik Rodzaj piekarnika
9711110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/5 G20 statyczny
9711130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/5 G30 statyczny
9711210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/5 G20 statyczny
9711230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/5 G30 statyczny
9717110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/ 400 statyczny
9717130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G30/ 400 termoobieg
9717210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/7 G20/ 400 termoobieg
9717230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/7 G30/ 400 termoobieg
9718110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/ 400 statyczny
9718130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G30 /400 statyczny
9718210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G20/ 400 statyczny
9718230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G30/ 400 statyczny
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 - 600 400 - - - -
990999 Ruszt do piekarnika 2/1 - 650 530 - - - -
970000 Naktadka redukcyjna na ruszt - 200 200 - - - -
970005 Naktadka WOK 225 - - 35 -

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia
do pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).

*funkcja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych



linia 700 \#stalgast
Kuchnie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design A~
% zasilanie gazowe
—/
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich ( ) Jasilanie
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego %
] y ych przy wy y gilg 9 elektryczne

lub ptynnego —
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu INOX _

daja mozliwos$¢ statycznej i dynamicznej obrobki cieplnej wszystkich stal nierdzewna

produktow kulinarnych wykorzystujac energie gazu lub energie

elektryczna .
Produkt polski

Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

INTUICYINY

PANEL PRZEDNI

PLOMIEN

PIEKARNIK Z KONTROLA

TYPOW PIEKARNIKOW
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Kuchnia gazowa

ECO 4 palnikowa
z piekarnikiem

rézne konfikuracje palnikdow: 4x3.5kW lub 2x3.5kW + 2x5kW

-
redukcja mocy palnika do 1/3 (ptomieri oszczednosciowy) Q
ptomien pilotowy : P =
wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscig mycia .

w zmywarce

zeliwne ruszty

panel przedni grawerowany laserowo

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu

} CestSorley sevyiy
sterowania =

1 Crebtl raevirinn

zabezpieczenie przeciwwyptywowe Intuicyjny system sterowania

wymiary zewnetrzne kuchni dostosowane do linii 700 (WxDxH):
800x700x850 mm

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem i
wentylatorem (WxDxH): 660x445x285 mm pozwalajg na
uzywanie tac 600x400 oraz GN 1/1 na kazdym z trzech
pozioméw prowadnic

grzatki sg umieszczone tak, by uzyska¢ maksymalna
efektywnosé: 3 kW na gérze komory oraz 3,5 kW na wentylatorze

zakres temperatur: 0 - 300°C

metalowe drzwi piekarnika

Ergonomiczny uchwyt drzwi piekarnika

System kontroli wilgotnosci

vzt Opis rr\1/\rln mDm mHm kuchniz/lé)\?ékamik kuchnia/%iekamik Rodzaj piekarnika
9713610 4-palniki (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G20/ 400 termoobieg
9713630 4-palniki (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G307/ 400 termoobieg
9713710 4-palniki (4x3,5kW) 800 700 850 140/6,5 G20/ 400 termoobieg

9713730 4-palniki (4x3,5kW) 800 700 850 140/6,5 G30/ 400 termoobieg

mn




linia 700 \f\stalgast
Kuchnie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design A~
% zasilanie gazowe

—/

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich N o

rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego % zasilanie

s = e elektryczne

stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu ( )

daja mozliwos$¢ statycznej i dynamicznej obrobki cieplnej wszystkich INOX| stal nierdzewna
—

produktéw kulinarnych wykorzystujac energie gazu lub energie
elektryczng

Produkt polski
Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

INTUICYINY
’::::::::ffff:f:ff;f[{ ggs,
PANEL PRZEDNI . s
PLOMIEN
PIEKARNIK Z KONTROLA - ~» =

TYPOW PIEKARNIKOW

POMOCNICZA m
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Kuchnia gazowa

ECO 6 palnikowa
z piekarnikiem

rézne konfikuracje palnikéw: 6x3.5 kW lub 3x3.5 kW + 3x5 kW

-
redukcja mocy palnika do 1/3 (ptomieri oszczednosciowy) Q
ptomien pilotowy : P =
wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscig mycia .

w zmywarce

zeliwne ruszty

panel przedni grawerowany laserowo

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu

} ) ooy e
sterowania =

1 Crebtl raevirinn

zabezpieczenie przeciwwyptywowe Intuicyjny system sterowania

wymiary zewnetrzne kuchni dostosowane do linii 700 (WxDxH):
1200x700x850 mm

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem i
wentylatorem (WxDxH): 660x445x285 mm pozwalajg na
uzywanie tac 600x400 oraz GN 1/1 na kazdym z trzech
pozioméw prowadnic

grzatki sg umieszczone tak, by uzyska¢ maksymalna
efektywnosé: 3 kW na gérze komory oraz 3,5 kW na wentylatorze

zakres temperatur: 0 - 300°C

metalowe drzwi piekarnika

wymiary komory szafki neutralnej (WxDxH): 340x574x380 mm

Ergonomiczny uchwyt drzwi piekarnika

System kontroli wilgotnosci

vzt Opis rr\1/\rln mDm mHm kuchniz/lé)\?ékamik kuchnia/%iekamik Rodzaj piekarnika
9714310 6-palnikow (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G20/ 400 termoobieg
9714330 6-palnikow (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G307/ 400 termoobieg
9714410 6-palnikow (6x3,5) 1200 700 850 210/65 G20/ 400 termoobieg
9714430 6-palnikdw (6x3,5) 1200 700 850 210/6,5 G30/ 400 termoobieg

13




linia 700 \#stalgast
Kuchnie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego
lub ptynnego

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

SYSTEM STEROWANIA PANEL

REDUKCJA DO 1/3 SWIATOWYCH
(PLOMIEN OSZCZEDNOSCIOWY) LIDEROW

14




Kuchnia gazowa
nastawna

Wyjmowana pojemna

Zeliwne ruszt
misa podpalnikowa .

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja mozliwosé
pracy na naczyniach o wigekszej Srednicy Naktadka redukcyjna
ptomien pilotowy " : ] umozliwia prace na
matych naczyniach,
zalecana do palnikéw

3,5kW i 5kW

zabezpieczenie przeciwwyptywowe
rézne konfiguracje palnikéw: 3.5 kW; 5 kW; 7 kW dwukoronowy

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwos$cig mycia
w zmywarce

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej, otwartej lub
podstawie z drzwiami

kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne ‘a Regulowane stopki
regulowane stopki

zeliwne ruszty

Mozliwosé mycia

misy podpalnikowej
W zmywarce

Nr kat. Opis m(zm rw\{\r/n mDm mHm k?/\l U
9705110 2-palniki (3,5+5) - 400 700 250 8,5 G20
9705130 2-palniki (3,5+5) - 400 700 250 8,5 G30
9705210 2-palniki (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G20
9705230 2-palniki (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G30
9706110 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 250 20,5 G20
9706130 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G30
9706210 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G20
9706230 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 250 225 G30
9706310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G20
9706330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G30
9707110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 325 G20
9707130 6-palnikéw (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 325 G30
9707210 6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G20
9707230 6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G30
970000 Nakfadka redukcyjna na ruszt - 200 200 - - -
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - -

9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - - - -
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm - - - - - -
970005 Naktadka WOK 225 - - 35

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia
do pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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linia 700
Kuchnie indukcyjne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na naczyniach
dedykowanych do technologii indukcyjnej

technologia stosowana w kuchniach indukcyjnych daje wyjatkowe
oszczednosci energii elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepna

dla urzadzen o tradycyjnym zasilaniu gazowym lub elektrycznym

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obrobki termicznej

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

INTUICYINY

PANEL

O MOCY 3.5 KW

\#stalgast

zasilanie

elektryczne
QQQ indukcja

INOX| stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

© staigast

REGULOWANYCH POKRETLEM

WSKAZNIK

SYSTEM
CHLODZENIA

-

1




\*stalgast

wspieramy gastro od kuchni

Kuchnia indukcyjna

Wyswietlacz

pokretta Regulowane

pola indukcyjne o srednicy 250 mm ® systemrozpoznawania naczyn

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego dajg mozliwosé @ ®  automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem

pracy na naczyniach o wiekszej Srednicy ®  wyswietlacz parametréw pracy

kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne

bardzo wytrzymate ceramiczne ptyty indukcyjne

Nr kat. Opis me mDm mHm k@\/ \l;
9705100 2-pola grzewcze 400 700 850 7,0 400
9706100 4-pola grzewcze 800 700 850 14,0 400
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - -
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - R
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linia 700 \f\stalgast_
Kuchnie infrared

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design A~

% zasilanie
elektryczne

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich N

rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii elektrycznej ptyta ceramiczna
—

technologia stosowana w kuchniach infrared daje oszczednosci energii —

elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepng dla urzadzen z zeliwnymi INOX| stal nierdzewna

polami elektrycznymi

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowiska obrébki termicznej

Produkt polski
Stalgast Radom

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

Ustalgasy
INTUICYIJINY SYSTEM STEROWANIA POLA GRZEWCZE TYPU HILIGHT
PANEL GRAWEROWANY STREFY GRZEWCZE
LASEROWO Z FUNKCJA TURBO

18




Kuchnia ceramiczna

ergonomiczne pokretta
kontrolki pracy
pola grzewcze o $rednicy 225 mm i mocy 2,5 kW

automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem

ptynna regulacja mocy ’
— 3
urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego dajg mozliwo$é —_ﬂ

pracy na naczyniach o wigkszej srednicy

kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne

regulowane stopki

Regulowane stopki

l : 1) ) MA X MiN @
< Yy & e

G stalgast

Ptyty grzewcze

Intuicyjny panel sterowania

Nr kat. Opis nl'/\rln m[?n mHm k@\l \l;
9705500 2-pola grzewcze 400 700 250 5 400
9706500 4-pola grzewcze 800 700 250 10 400
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - -
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm

19




linia 700 \#stalgast
Kuchnie elektryczne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

zasilanie
elektryczne

stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu
daja mozliwos$¢ statycznej i dynamicznej obrobki cieplnej wszystkich
produktéw kulinarnych wykorzystujac energie elektryczng

stal nierdzewna

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

Produkt polski
Stalgast Radom

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

INTUICYINY V0000000039000000993999 9933333397
== — - =

PLYTA PODPALNIKOWA

PIEKARNIK Z KONTROLA

DRZWI PIEKARNIKA

OSWIETLENIE
PIEKARNIKA

20




Kuchnia elektryczna

4 polowa z piekarnikiem

panel przedni grawerowany laserowo

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

zeliwne ptyty grzewcze o $rednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

kontrolki pracy oraz zasilania

ergonomiczne pokretta

trzy poziomy prowadnic

ruszt do piekarnika w komplecie

regulowane nozki

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/
GN1/1: 660x445x285 mm (WxDxH)

wymiary piekarnika elektrycznego statycznego GN 2/1:
660x545x285 mm (WxDxH)

System kontroli wilgotnosci

Piekarnik elektryczny
statyczny z funkcja
kontroli wilgotnosci

3 tryby pracy:

- grzatka gérna

- grzatka dolna

- grzatka gérnaidolna

Piekarnik elektryczny
z termoobiegiem

i funkcja kontroli
wilgotnosci

3 tryby pracy:

- grzatka gérna

- grzatka gérna i dolna

- grzatka gérna, dolna

i wentylator

Ttoczona misa podpalnikowa

P kw
Nr kat. Opis mwm mDm mHm IS‘L‘Jeckg%a:é {J/ Rodzaj piekarnika
9715000 4-piyty grzewcze 800 700 850 104/7 400 termoobieg
9716000 4-plyty grzewcze 800 700 850 104/7 400 statyczny
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - - -
990999 Ruszt do piekarnika GN 2/1 650 530
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linia 700 \#stalgast
Kuchnie elektryczne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design o
% zasilanie
elektryczne

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii elektrycznej INOX| stal nierdzewna
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu

daja mozliwos$¢ statycznej i dynamicznej obrobki cieplnej wszystkich Produkt polski
produktow kulinarnych wykorzystujac energie elektryczna Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne
wymagania technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

INTUICYINY
lo'a‘o‘fd‘&‘ﬂllﬂﬂ”l”ﬂNJJJ’J.?JJJ d3333333I3333))
_ P - !
NOWOCZESNY _ S
S = R e y :
PLYTA .
PODPALNIKOWA ) D ' )
PIEKARNIK Z KONTROLA —) {
DRZWI
PIEKARNIKA o
OSWIETLENIE L _
PIEKARNIKA
POMOCNICZA
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Kuchnia elektryczna
6 polowa z piekarnikiem

Intuicyjny system
sterowania

Piekarnik statyczny Piekarnik elektryczny

z funkcja kontroli z termoobiegiem i funkcja
wilgotnosci kontroli wilgotnosci

3 tryby pracy:

- grzatka gérna

- grzatka gérnai dolna

- grzatka gérna, dolna

3 tryby pracy:

- grzatka gérna

- grzatka dolna

- grzatka gérna i dolna

Ergonomiczny uchwyt
piekarnika

i wentylator

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
System kontroli

kontrolki pracy oraz zasilania . s
wilgotnosci

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

zeliwne ptyty grzewcze o $rednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/
GN 1/1 : 660x445x285 mm (WxDxH)

Szafka pomocnicza

wymiary piekarnika elektrycznego statycznego GN 2/1:
660x545x285 mm (WxDxH)

trzy poziomy prowadnic
piekarnik elektryczny z funkcja kontroli wilgotnosci
ruszt do piekarnika w komplecie

regulowane nézki

P kw
Nr kat. Opis mwm mDm mHm ;::—:-ignrﬁﬁ \l; Rodzaj piekarnika
9717000 6-ptyt grzewczych 1200 700 850 156/7 400 termoobieg
9718000 6-pyt grzewczych 1200 700 850 156/7 400 statyczny
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - - - -
990999 Ruszt do piekarnika GN 2/1 650 530

23
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linia 700 \#stalgast

Kuchnie elektryczne
naStawne zasilanie

elektryczne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

INOX| stal nierdzewna
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich

rodzajach naczyn kuchennych wykorzystujac energie elektryczng

Produkt polski
Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

PANEL

STEROWANIA /
PANEL / S&~—=— N

O SREDNICY 220 MM | MOCY - D : D
2,6 KW

REGULACIJI MOCY

kontrolki pracy oraz zasilania

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej

otwartej lub podstawie z drzwiami Tioczona plyta

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego dajg mozliwos¢
pracy na naczyniach o wiekszej $rednicy

podpalnikowa

kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne

regulowane stopki

Nr kat. Opis rr\{\r/n mDm mHm ks\/ \l;
9705000 2-plyty grzewcze 400 700 250 52 400
9706000 4-ptyty grzewcze 800 700 250 104 400
9707000 6-ptyt grzewczych 1200 700 250 156 400
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - , B} i )
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm




Porédwnanie technologii grzania

WYNIK TESTUDLA 2 L

WODY
0,34 kW/h
@ 0,45kW/h
0,58 kW/h
Zuzycie energii* 0,04 m?

WYNIK TESTUDLA 2 L

WODY
7 min
S J 10 min
I 15 min
Szybkosé grzania* 13 min

WYNIK TESTUDLA 2 L

WODY
§ 63 W
= T T\ 167 W
(o] (o]
‘|=|' 200 W
260 W

Koszt i tatwos¢ utrzymania
czystosci*

NISKII WYSOKI

* Wynik testu dla zagotowania 2 litréw wody na jednym polu grzewczym. 25




linia 700 \#stalgast
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego lub
ptynnego stal nierdzewna
oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania

technologiczne Produkt polski

Stalgast Radom

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

_— A ///,
. 5
2
\T s l
|
O stalgast
PANEL NA ODPADKI
STEROWANIA | TLUSZCZ
POWIERZCHNIA ROBOCZA PLYTY PLASKIE LUB RYFLOWANE

BOCZNE
ORAZ TYLNY

26



Ptyta grillowa gazowa

panel przedni grawerowany laserowo otwor odprowadzajacy odpadki i ttuszcz
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu pojemnik na ttuszcz
sterowania

generator iskry zasilany na 230V

zakres temperatur roboczych do 300°C .
regulowane stopki

dwie oddzielne strefy pracy

Powierzchnia tatwa do czyszczenia

Szuflada na odpadki i ttuszcz System zabezpieczajacy urzadzenie

Nr kat. Opis mwm mDm mHm k'\:)/\l u
9730110 Pojedyncza gtadka 400 700 250 6,5 G20
9730130 Pojedyncza gtadka 400 700 250 6,5 G30
9730210 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 6,5 G20
9730230 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 6,5 G30
9731110 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G20
9731130 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G30
9731210 Podwdjna ryflowana 800 700 250 13 G20
9731230 Podwdjna ryflowana 800 700 250 13 G30
9731310 Podwojna gtadko-ryflowana 800 700 250 13 G20
9731330 Podwajna gtadko-ryflowana 800 700 250 13 G30

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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linia 700 \#stalgast
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

zasilanie
elektryczne

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii elektrycznej
stal nierdzewna
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowiska obrébki termicznej

Produkt polski
oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania Stalgast Radom

technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

Cstalgast

PANEL BOCZNE
STEROWANIA ORAZ TYLNY
POWIERZCHNIA ROBOCZA SZUFLADA NA ODPADKI
| TLUSZCZ

PLYTY PLASKIE LUB
RYFLOWANE

28



Ptyta grillowa

elektryczna

panel przedni grawerowany laserowo pojemnik na ttuszcz

kontrolki pracy oraz zasilania wysokie ranty boczne oraz tylny

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu mozliwo$¢é montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub
sterowania podstawie z drzwiami

zakres temperatur roboczych do 300°C opcjonalnie dostepna pokrywa do ptyty 800 mm (9731000)
dwie niezalezne strefy grzewcze pokrywa 9731000 umozliwia obnizenie zuzycia energii 0 30%
otwér odprowadzajgcy odpadki i ttuszcz regulowane stopki

|

[ |
L L.

@ Opcjonalnie dostepna \{ Ergonomiczny panel
pokrywa do ptyt 800 mm £ g 1o sterowania
‘.-L.
R

Powierzchnia tatwa

Piyta gtadko-ryflowana
do czyszczenia Sre v

Wysokie ranty
zwiekszajg komfort
i higiene pracy

Szuflada na odpadki

i thuszcz

Nr kat. Opis me mDm mHm k‘\:)/\l \L;
9730100 Pojedyncza gtadka 400 700 250 40 200
9730200 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 40 400
9731100 Podwajna gtadka 800 700 250 81 400
9731200 Podwdjna ryflowana 800 700 250 81 400
9731300 Podwdjna gtadko-ryflowana 800 700 250 81 400
9731000 Pokrywa 786 623 185 R )
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - ~
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm
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linia 700 \#stalgast
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

zasilanie
elektryczne

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii elektrycznej
stal nierdzewna
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowiska obrébki termicznej

Produkt polski
Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

S staigasy J

PANEL POWIERZCHNIA ROBOCZA
STEROWANIA
NA ODPADKI
O 30% | TLUSZCZ
W STANDARDZIE BOCZNE

PLYTY PLASKIE LUB RYFLOWANE

30



Ptyta grillowa

elektryczna z pokrywg

obniza zuzycie energii o ok. 30% wysokos¢ grilla z otwartg pokrywa ok. 920 mm
posiada szybe, termometr i szybry zakres temperatur roboczych do 300°C

panel przedni grawerowany laserowo dwie oddzielne strefy pracy

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny otwor odprowadzajgcy odpadki i ttuszcz

z panelu sterowania . . .
wysokie ranty zwiekszajg komfort pracy

poprawia efekt kulinarny grillowanych produktéw e . . . . .
mozliwo$é montazu na podstawie szkieletowej, otwartej

konstrukcja pokrywy wykonana ze stali nierdzewne;j lub podstawie z drzwiami

Ergonomiczny panel Stabilne mocowanie

sterowania pokrywy

Termometr Piyta gtadko-ryflowana

Szuflada na odpadki T System kontroli
i thuszcz L wilgotnosci

Nr kat. Opis rr\:\rln mDm mHm v k@\l
9731190 Gtadka 800 700 430 400 8,1
9731290 Ryflowana 800 700 430 400 8,1
9731390 Gtadko-ryflowana 800 700 430 400 81
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linia 700
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii elektrycznej

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

@ O stalgast

7

\#stalgast

% zasilanie
elektryczne
A
twardos¢ wody

INOX| stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

- - ) -
) .
O stalgasy
PANEL
STEROWANIA Z GRZALKA
FUNKCJA CZYSZCZENIE RECZNE
MOZLIWOSC
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Grill wodny

panel przedni grawerowany laserowo

specjalny ruszt zintegrowany z grzatka szybko osiagajacy
temperature pracy
Regulowane stopki

system grillowania z parg wodna sprawia, ze jedzenie jest
bardziej soczyste i kruche

opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka

ptynna regulacja temperatury

specjalny skrobak do czyszczenia w komplecie

ttuszcz i skropliny sptywaja do specjalnego zbiornika z woda
zbiornik tatwy do utrzymania w czystosci UAA Rt .i-,’. Il Podnoszony panel grzejny

posiada funkcje samoczyszczenia

spustowego

Ergonomiczny panel sterowania Zintegrowany ruszt z grzatka

Nr kat. Opis n\]l\[/]'] mDm mHm k'\jN \U/
9732000 Grill wodny 400 700 250 41 200
9733000 Grill wodny 800 700 250 82 400
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - _ ~ R )
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm
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linia 700 \#stalgast
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

przeznaczone do smazenia kontaktowego oraz grillowania réznego
rodzaju produktéw spozywczych stal nierdzewna
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako

samodzielne stanowiska obrébki termicznej Produkt polski

Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

LYY ;:;WFWWWWJ&?JJJJJ' 933358

CZYSZCZENIE POWIERZCHNIA

PANEL PLASKIE LUB
STEROWANIA RYFLOWANE

ROWNOMIERNY ROZKLAD
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Ptyta grillowa

gazowa chromowana

ptyta grillowa chromowana o nowoczesnej stylistyce otwor odprowadzajgcy odpadki i ttuszcz do pojemnika na

. ttuszcz
panel przedni grawerowany laserowo

. . ) generator iskry zasilany na 230 V
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu

sterowania wysokie ranty boczne oraz tylny

powierzchnia robocza: 2200/4400 cm? mozliwo$¢é montazu na podstawie szkieletowej, otwartej

lub podstawie z drzwiami
zakres temperatur roboczych: do 300°C 1o wie z drzwiami

regulowane stopki
dwie oddzielne strefy pracy dla ptyt 800 mm gulow P

Szuflada na odpadkii ttuszcz Powierzchnia fatwa do czyszczenia

Nt Opis rw\{\r/n mDm mHm k’\DN \L;
9736110 Pojedyncza gtadka 400 700 250 6,5 G20
9736130 Pojedyncza gtadka 400 700 250 6,5 G30
9736210 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 6,5 G20
9736230 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 6,5 G30
9737110 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G20
9737130 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G30
9737210 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G20
9737230 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G30
9737310 Podwajna gtadko-ryflowana 800 700 250 13 G20
9737330 Podwajna gtadko-ryflowana 800 700 250 13 G30
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linia 700 \#stalgast
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design o
% zasilanie
elektryczne

przeznaczone do smazenia kontaktowego oraz grillowania réznego
INOX

rodzaju produktéw spozywczych stal nierdzewna

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego lub

IERE Q Produkt polski
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciaggu grzewczego lub jako Stalgast Radom
samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

CZYSZCZENIE POWIERZCHNIA

PANEL PLASKIE LUB
STEROWANIA RYFLOWANE

ROWNOMIERNY ROZKLAD
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Ptyta grillowa

elektryczna
chromowana

ptyta grillowa chromowana o nowoczesnej stylistyce otwor odprowadzajgcy odpadki i ttuszcz do pojemnika na
ttuszcz

panel przedni grawerowany laserowo z kontrolkami pracy i

zasilania wysokie ranty boczne oraz tylny

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu mozliwo$é montazu na podstawie szkieletowej, otwartej

sterowania lub podstawie zdrzwiami

powierzchnia robocza: 2200/4400 cm? opcjonalnie dostepna pokrywa do ptyty 800 mm (9731000)

zakres temperatur roboczych: do 300°C regulowane stopki

dwie niezalezne strefy pracy dla ptyt 800 mm

Ptyta gtadko-ryflowana Ergonomiczny panel sterowania

NoKat Opis rr\:\rln mDm mHm ks\/ 3
9736100 Pojedyncza gtadka 400 700 250 4,05 400
9736200 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 4,05 400
9737100 Podw¢jna gtadka 800 700 250 8,1 400
9737200 Podwdjna gtadka 800 700 250 8,1 400
9737300 Podwajna gtadko-ryflowana 800 700 250 8,1 400
9731000 Pokrywa 786 623 185 - -
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linia 700 \#stalgast
Grille

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego lub
ptynnego stal nierdzewna
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako

samodzielne stanowiska obrébki termicznej Produkt polski

Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

TYPUS LUBV :' /W v”

ik
» N
SYSTEM GRILLOWANIA
NA
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Grill lawowy

panel przedni grawerowany laserowo

palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym
ptomien pilotowy palnika ! - Generator iskry
generator iskry zasilany na 230V zasilanyna 2201V

ptynna regulacja temperatury w zakresie 120-300°C

regulowane nozki

P Dzwignia podnoszenia
Regulowane nozki
rusztu

Ruszt typu V idealny

Szuflada na popiét “ ¥ do grillowania migs
= : i warzyw

Ruszt typu S idealny
do grillowania ryb
i owocoéw morza

W komplecie
kamienie lawowe

Nr kat. Opis rr\:\rln mDm mHm ks\/ \L}
9732010 Grill lawowy (V ruszt) 400 700 850 8 G20
9732030 Grill lawowy (V ruszt) 400 700 850 8 G30
9732110 Grill lawowy (S ruszt) 400 700 850 8 G20
9732130 Grill lawowy (S ruszt) 400 700 850 8 G30
9733010 Grill lawowy (V ruszt) 800 700 850 16 G20
9733030 Grill lawowy (V ruszt) 800 700 850 16 G30
9733110 Grill lawowy (S ruszt) 800 700 850 16 G20
9733130 Grill lawowy (S ruszt) 800 700 850 16 G30

973997 Ruszt do ryb typu S do urzadzen 400 - - - - -
973998 Ruszt do ryb typu S do urzadzen 800
973999 Kamienie lawowe

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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linia 700 \#stalgast
Frytownice

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego
lub ptynnego stal nierdzewna
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego

lub jako samodzielne stanowiska obrobki termicznej Produkt polski

Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

i

‘JJJJJJJJJJG&&

PANEL STEROWANIA

DO 17 LITROW

SYSTEM

NA FRYTURE d Ostaigast

DO POJEMNIKA
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Frytownica gazowa

spust frytury do pojemnika frytownice 9725110 i 9725130 wyposazone w kosz

310x300x120
ptomien pilotowy palnika XX mm

frytownice 9725210 9725230 wyposazone w kosze

regulacja temperatury w zakresie 90-190°C 130%300%120 mm

system ,zimnej strefy”

Pojemnik z filtrem | j . Wydajny system
na fryture / y ' palnikéw gazowych

2 kosze w komplecie
w modelu 9725210,
9725230

Spust oleju do
pojemnika

Genarator iskry
zasilany na 230 V

Panel sterowania

Regulowane nézki : 3 S > Mocowanie kosza

Nr kat. el rr\1/\rln mDm mHm \I/ k\P/\l \L}
9725110 Frytownica pojedyncza 400 700 850 17 15 G20
9725130 Frytownica pojedyncza 400 700 850 17 15 G30
9725210 Frytownica podwdjna 400 700 850 2x7 12 G20
9725230 Frytownica podwaojna 400 700 850 2x7 12 G30

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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linia 700 \#stalgast
Frytownice

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design o
% zasilanie
elektryczne

przeznaczone do bezposredniej obrobki termicznej potraw, polegajacej
na smazeniu; procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii INOX

elektrycznej

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

Ostalgast

4l

@ G Ustalgast ) u \-l‘ i
CZYSZCZENIE SYSTEM
POJEMNOSC KOMORY W MODELU 9725000 | 9726000
W JEDNEJ]
KOMORZE
PANEL
STEROWANIA
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Frytownica elektryczna

panel przedni grawerowany laserowo bezpieczny spust frytury

kontrolki pracy oraz zasilania mozliwo$¢é montazu na podstawie szkieletowej, otwartej

. . . lub podstawie z drzwiami (tylko w 9725000 i 9726000)
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu

sterowania wyposazona w kosz 210x350x110 mm (tylko 9725000

19726000
zakres temperatur do 190°C : )

w modelach 9725000 i 9726000 opcjonalnie mozliwosé
umieszczenia dwdch koszy w jednej komorze (2x -

zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu grzatki 105x350x110 mm)

system ,zimnej strefy”

ruchome elementy grzewcze utatwiajgce czyszczenie regulowane stopki

System zabezpieczajac
Dzwignia zaworu . . s/

’ dostepny z panelu
spustowego f .
sterowania

komora
f ]
Komora fatwa do rytownicy
o
utrzymania w czystosci 0
grzatka| | d o
‘ Y & stalgast

T
zimna strefa

Mozliwos¢ umieszczenia

Wskaznik poziomu oleju

dwoéch koszy w komorze

No. Nr kat. Produkt rr\:\rln mDm mHm \l/ ksv \U/
1. 9725000 Frytownica pojedyncza 400 700 250 10 9 400
2. 9725500 Frytownica pojedyncza 400 700 850 15 15 400
3. 9726000 Frytownica podwojna 800 700 250 2x10 18 400

979991 Zestaw dwaoch koszy do 9725000, 9726000 105 350 110 - , B
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linia 700
Podgrzewacz do frytek

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do utrzymywania temperatury potraw przy
wykorzystaniu energii elektrycznej

urzadzenie dedykowane jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

o stalgast

PANEL
STEROWANIA

CZYSZCZENIE

UZYTKOWNIA

\#stalgast

Q

zasilanie
elektryczne

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom




Podgrzewacz do frytek

panel przedni grawerowany laserowo pojemno$é: GN1/1
kontrolki pracy oraz zasilania mozliwo$¢é montazu na podstawie szkieletowej lub z drzwiami
przeznaczony do utrzymywania temperatury potraw regulowane stopki

W D H T P u
Nr kat. mm mm mm °C kw \Y
9724500 400 700 440 do75 1 230
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linia 700
Patelnie

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw,
polegajacej na duszeniu, gotowaniu, smazeniu oraz grillowaniu

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego
lub ptynnego

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA

PRECYZYJNY MECHANIZM

WYLEWKA

POWIERZCHNIA 0,35 M2

PLYNNA REGULACIJA STOPNIA

\#stalgast

zasilanie gazowe

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom




\#stalgast

Patelnia uchylna gazowa

przeznaczona do duszenia, gotowania i smazenia waski wyptyw misy

ergonomiczne pokretta zawor do napetniania woda

panel przedni grawerowany laserowo mozliwo$¢é recznego dozowania ilosci wody
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu regulacja temperatury w zakresie 100-300°C
sterowania

regulowane nozki

generator iskry zasilany na 230 V

Precyzyjny system przechytu misy Wylewka wody

y
Automatyczna kontrola temperatury Wyptyw dostosowany do niewielkich naczyn
w D H P S %
Nr kat. mm mm mm kw kotlety/h U litry
9740010 800 700 850 17 ~200 G20 58
9740030 800 700 850 17 ~200 G30 58

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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linia 700
Patelnie

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw,
polegajacej na duszeniu, gotowaniu, smazeniu oraz grillowaniu

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii elektrycznej

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obroébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA

PRECYZYJINY MECHANIZM

WYLEWKA

\#stalgast

% zasilanie
elektryczne
INOX| stal nierdzewna
Produkt polski
Stalgast Radom

< stalgast

POWIERZCHNIA 0,35 M2

PLYNNA REGULACIJA STOPNIA




Patelnia uchylna

elektryczna

przeznaczona do duszenia, gotowania i smazenia waski wyptyw misy

ergonomiczne pokretta zawor do napetniania woda

panel przedni grawerowany laserowo mozliwo$¢é recznego dozowania ilosci wody
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu regulacja temperatury w zakresie 60-300°C
sterowania

regulowane nozki

Precyzyjny system przechytu misy Wylewka wody

}
Ergonomiczny panel Wyptyw dostosowany do niewielkich naczyn
W D H P s U v
Nr kat. mm mm mm kw kotlety/h v litry
9740000 800 700 850 108 ~200 400 58
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linia 700
Patelnie

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw,
polegajacej na duszeniu, gotowaniu, smazeniu oraz grillowaniu

procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii elektrycznej

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obroébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA

PANEL PRZEDNI

POWIERZCHNIA 0,16 M2

DOSTEPNY Z PANELU

50

\#stalgast

% zasilanie
elektryczne
INOX| stal nierdzewna
Produkt polski
Stalgast Radom

4] stalgast

d|




\*stalgast
Patelnia wielofunkcyjna

przeznaczona do duszenia, smazenia, gotowania i grillowania korek misy z przelewem bezpieczenstwa
ergonomiczne pokretta powierzchnia robocza 0,16 m2

kontrolki pracy oraz zasilania pojemnos¢é uzytkowa 13 litrow

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu opcjonalnie mozliwo$¢ zastosowania kominka
sterowania

regulowane nozki

spust zawartosci misy

Wi staigast

Spust do pojemnikéw GN

Misa robocza z korkiem

Ergonomiczny panel

W D H v S p U
Nr kat. Produkt e i mm litry kotlety/h kw Vv
9741000 Patelnia 400 700 850 13 90 5 400
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - R _ _
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linia 700
Makaroniarki

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw,
polegajacej wna gotowaniu. Proces prowadzony przy wykorzystaniu
energii gazu ziemnego lub ptynnego

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA

PRZED
PRACA BEZ WODY DOSTEPNY
Z PANELU STEROWANIA

KOSZY GN1/3 LUB 2X GN1/6

INSTALACIA

TACA OCIEKOWA

ILOSCI WODY
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\#stalgast

zasilanie gazowe

twardos¢ wody

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

-

W

Ostalgast

desseses b

.




Makaroniarka gazowa

panel przedni grawerowany laserowo spust wody
generator iskry zasilany na 230 V sprzedawana bez koszy do makaronu
zawor do napetniania wodg regulowane nézki

otwor przelewowy

A

l

Wylewka wody Tacka ociekowa

— S

Nr kat. Produkt n\%ﬁ mDm mHm I\'Xy ks\/ U
9745110 Makaroniarka 400 700 850 25 91 G20
9745130 Makaroniarka 400 700 850 25 91 630
979992 Kosz do makaronu (standard GN 1/3) - _ B R ) )
979993 Kosz do makaronu (standard GN 1/6)

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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linia 700 \#stalgast
Makaroniarki

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design —
% zasilanie
elektryczne

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, —\

polegajacej na gotowaniu; proces prowadzony przy wykorzystaniu twardos¢ wody
energii elektrycznej ~——

- . . . ( )
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego INOX| stal nierdzewna
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

Produkt polski
Stalgast Radom

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA \ \.\-__ _ A}
,/ﬁiz--Jl;‘q
w—— -

PRZED e
PRACA BEZ WODY DOSTEPNY
Z PANELU STEROWANIA

KOSZY GN1/3 LUB 2X GN1/6 - " —
INSTALACIA
TACA OCIEKOWA i
d u
ILOSCI WODY w
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Makaroniarka

elektryczna

panel przedni grawerowany laserowo zawor do napetniania woda
opcjonalnie mozliwo$¢ zastosowania kominka otwor przelewowy
elementy grzewcze ze stali nierdzewnej umieszczone spust wody

wewnatrz zbiornika
sprzedawana bez koszy do makaronu

kontrolki pracy oraz zasilania oL
regulowane nézki

Wylewka wody Tacka ociekowa

Ergonomiczne pokretta

Nr kat. Produkt rr\1/\rln mDm mHm kgs/h K/\/ \L}
9745000 Makroniarka 400 700 850 15 6 400
979992 Kosz do makaronu (standard GN 1/3) - _ _ R R )
979993 Kosz do makaronu (standard GN 1/6)

9700020 Kominek dla modutéw 400 mm
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linia 700 \#stalgast
Wok indukcyjny

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design A~

% zasilanie
elektryczne

przeznaczony do obrébki termicznej prowadzonej na naczyniach R
dedykowanych do technologii indukcyjnej QQQ indukcja
—
technologia stosowana w urzadzeniach indukcyjnych daje wyjatkowe —
oszczednosci energii elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepna INOX| stal nierdzewna

dla urzadzen o tradycyjnym zasilaniu gazowym lub elektrycznym \ )

urzadzenie dedykowane jako element ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowisko obrébki termicznej

Produkt polski
Stalgast Radom

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA
: / ./"
PANEL PRZEDNI 4 '
SREDNICA MISY 290 MM N S
l‘ : Y
B
MoC |
|
REGULOWANYCH POKRETLEM
SYSTEM CHLODZENIA all' li A
%
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\#stalgast
Wok indukcyjny

urzadzenie w wersji bez kominka spalinowego
opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka

wskaznik ciepta resztkowego (wskazniki zalegania ciepta)
system rozpoznawania naczynia

automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem

regulowane nozki

Opcjonalnie: patelnia WOK, stal satynowana
dtugosé uchwytu 200 mm

Wyswietlacz Misa indukcyjna

Panel przedni grawerowany laserowo Srednica misy 290 mm

Nr kat. Produkt mgm me mDm mHm \i;ﬁy ksv U L u%:m/ytu
9704005 Wok - 400 700 850 25 5 400
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - 400 - _ _ _ R R
037400 Patelnia Wok 400 - - 120 - - - 200
037401 Patelnia Wok 400 - - 120 R _ R 185
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linia 700 \#stalgast
Bemary

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design o
% zasilanie
elektryczne

przeznaczone do utrzymywania temperatury potraw; proces
prowadzony przy wykorzystaniu energii elektrycznej INOX

stal nierdzewna
urzadzenia dedykowane jako elementy ciggu grzewczego lub jako

samodzielne stanowisko obrébki termicznej Produkt polski
Stalgast Radom

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

B

° -@.j‘.'-____,.'t | ID 1 ¢ X /

@ Cstalgast : \~\_’/

o)
©staigast
PANEL REGULACJA TEMPERATURY

STEROWANIA
POJEMNOSC

DOSTEPNY Z PANELU

STEROWANIA
BEZPIECZNY SPUST
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Bemar elektryczny

opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka mozliwo$¢é montazu na podstawie szkieletowej, otwartej

. lub podstawie z drzwiami
panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania
wymiary komory model 9720000 306x508x155 mm, pracy
model 9721000 630x508x155 mm bezpieczny spust wody

w modelu 9721000 listwa wspornikowa w komplecie regulowane stopki

Pojemnos¢ komory

Bezpieczny spust wod
w standardzie GN1/1 P ysp y

Funkcjonalny panel

. Regulowane stopki
sterowania

System bezpieczenstwa
dostepny bezposrednio
z panelu sterowania

Przyktadowe 3
konfiguracje GN

Dzwignia zaworu
spustowego

Nr kat. Produkt ”\1/‘#” mDm mHm ks\l \L}
9720000 Bemar 400 700 250 08 230
9721000 Bemar 800 700 250 1,6 230
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm
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linia 700 \#stalgast
Stanowisko neutralne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design
INOX| stal nierdzewna

przeznaczone do przechowywania oraz

powiekszenia przestrzeni roboczej blatow Produkt polski

Stalgast Radom

elementy neutralne dedykowane jako uzupetnienie ciggu grzewczego
lub jako samodzielne stanowiska pracy

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

O STANDARDZIE GN

OPCJONALNIE

Cstas
Slotats

mechanizm cichego domyku szuflad,
zapobiegajacy gtosnemu trzaskaniu szuflady
o front

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej
otwartej lub podstawie z drzwiami

regulowane stopki
Gstaigasy

Szuflada o petnym ‘re . -
Mozliwosé zastosowania

wysuwie (9700210,

kominka
9700610)

No.  Nrkat. Produkt o 2 e

1. 9700200 Stanowisko neutralne 400 700 250
9700400 Stanowisko neutralne 800 700 250
9700600 Stanowisko neutralne 1200 700 250

2. 9700210 Stanowisko neutralne z szuflada 400 700 250
9700410 Stanowisko neutralne z szuflada 800 700 250
9700610 Stanowisko neutralne z 2 szufladami 1200 700 250
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - -
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm
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linia 700 \f\stalgast
Podstawy i akcesoria

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

INOX| stal nierdzewna

przeznaczone do przechowywania oraz zwiekszenia funkcjonalnosci

urzadzen nastawnych Produkt polski

Stalgast Radom

linia podstaw dedykowana jako elementy ciggu grzewczego

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii

POdstawy do u rzqdzer" elementy podstaw wzmocnione
mozliwos$¢ ustawienia trzech urzadzen 400 na podstawie 1200
No.  Nrkat. Produkt n\% mDm mHm regulowane nozki

1. 9701200 Podstawa szkieletowa 400 565 600 =
9701400 Podstawa szkieletowa 800 565 600 T ‘ 7 . ,_"A/\ -
9701600 Podstawa szkieletowa 1200 565 600 / o = 7 - L

2. 9702200 Podstawa otwarta 400 565 600
9702400  Podstawaotwarta 800 565 600

9702600  Podstawaotwarta 1200 565 600 | 1 L
3. 9703200 Podstawazdrzwiami 400 620 600 d A ¥ I ¥
9703400 Podstawa z drzwiami 800 620 600 | J ;
9703600 Podstawa zdrzwiami 1200 620 600 g g i L
’
rzwi do samodzielne ntazu -
rzwi do podstaw drzwi do samodzielnego mont E
wyposazone w zawiasy i ptytki montazowe
No.  Nrkat Produkt B H (1) pasuja do: 9702200, 9702400 _
1. 9700041 Drzwi400-lewe 393 110 441 (2) pasuja do: 9702600 ’
9700042  Drzwi400-prawe 393 110 441 —
2. 9700061  Drzwi600-lewe 503 110 441
9700062  Drzwi600-prawe 593 110 441
o o
Listwa taczaca blaty Naktadka redukcyjna
dzen
q umozliwia prace na matych naczyniach
Mo WileR Produkt W D H = zalecana do palnikéw 3,5kW i 5kW
mm mm  mm - i
1. 9700071 Niska krotka 8 589 19 g \ ,,g?
9700072  Niskadrednia 8 619 19 Nr kat. o o N, &
9700073 Niska dtuga 8 660 19 i -
; 970000 200 200 EPSY
2. 9700081 Wysoka krotka 7 589 40 p ™ &
9700082 Wysoka Srednia 7 617 40 g -

Kominek Nakiadka WOK

kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne umozliwia wykorzystanie naczynia WOK
3 bezposrednio na ruszcie kuchni gazowej
dedykowany do urzadzenr z tylnym rantem

pasuje do kuchni elektrycznych i gazowych,
stanowisk neutralnych, patelni wielofunkcyjnych, itp.

Nr kat. mgm mHm
970005 225 35
Nr kat. Produkt
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm v
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URZADZENIA UZUPELNIAJACE

urzadzenia uzupetniajace

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach naczyn kuchennych,
o pojemnosciach nawet do 100 litréw przy wykorzystaniu energii gazu, energii elektrycznej w tym
technologii indukcyjnej

urzadzenia moga by¢ uzywane jako elementy uzupetniajgce ciag grzewczy lub jako samodzielne
stanowiska obrobki termicznej

przeznaczone dla matej i $Sredniej gastronomii oraz punktéw zywienia zbiorowego

dzieki nowoczesnej technologii produkcji i stosowanym komponentom urzadzenia gwarantuja
wysoka wydajnosé i dtugi okres eksploatacji




Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast

Taborety gazowe pomocnicze
Standard Line Power
00 zasilanie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design =

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach stal nierdzewna

garnkow o pojemnosciach do 40 litréw przy wykorzystaniu energii gazu

ziemnego i ptynnego
SOl Produkt polski

Stalgast Radom

urzadzenia moga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag grzewczy
lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone dla matej i Sredniej gastronomii oraz punktoéw zywienia
zbiorowego

PALNIK
PRZYSTOSOWANY DO GARNKOW
RUSZT

PILOTOWY

ZABEZPIECZENIE

ptomien pilotowy palnika
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
redukcja mocy palnikéw do 1/3

regulowane stopki

opcjonalnie naktadka redukcyjna umozliwiajaca prace na P
matych naczyniach e \ QSIaIgas.t ‘

- S -
i Gt
,"f’n ~ Naktadka redukcyjna
-~ - _—
W D H P

Nr kat. FireEli mm mm mm kw u
773051 Taboret pomocniczny 340 340 340 5 G30
773052 Taboret pomocniczny 340 340 340 5 G20
773050 Naktadka redukcyjna na ruszt 220 220 10 - -

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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Urzadzenia uzupetniajace \f\st_algast_
Taborety gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach

garnkow, o pojemnosciach do 100 litréw przy wykorzystaniu energii gazu
ziemnego lub ptynnego

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

urzadzenia moga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag grzewczy
lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone dla matej i Sredniej gastronomii oraz punktéw zywienia
zbiorowego

o
PALNIK DWUKORONOWY PALNIK 111714 KW W LINII
9 KW W LINI TOPLINE TOPLINE POWER
PLOMIEN PILOTOWY ZELIWNE RUSZTY
ZABEZPIECZENIE

PRZECIWWYPLYWOWE
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. \#\stalgast
Taboret gazowy Top Line
i Top Line Power

® ergonomiczne odporne na wysoka temperature pokretto ®  zalecane stosowanie garnkéw o 3450-500
® palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym ®  przystosowany do duzych garnkéw od 50 do 100 |
®  redukcja mocy palnikéw do 1/3 ® regulowane stopki

G Stalgast

pokretto

w taboretach Top Line Power ruszty

No. Nr kat. Produkt mm o mm KW u
1. 773001 Taboret pojedynczy 565 605 380 9 G20
773003 Taboret pojedynczy 565 605 380 9 G30
773011 Taboret podwaojny 1140 605 380 2x9 G20
773013 Taboret podwajny 1140 605 380 2x9 G30
2. 773035 Taboret pojedynczy Top Line Power 565 605 380 14 G20
773036 Taboret pojedynczy Top Line Power 565 605 380 1 G30
773000 Naktadka redukeyjna na ruszt taboretéw Top Line 300 300 10 _

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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Urzadzenia uzupetniajgce

Taborety indukcyjne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na garnkach
o pojemnosciach do 100 litréw dedykowanych do technologii indukcyjnej

urzadzenia moga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy
ciag grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone dla matej i Sredniej gastronomii
oraz punktéw zywienia zbiorowego

POKRETLO
MOC
|
BARDZO WYTRZYMALA
MOCY
WYDAINY -

DO GARNKOW OD 50 L

773025 pole indukcyjne o srednicy 340 mm i mocy 5 kW
773028 pole indukcyjne o srednicy 400 mm i mocy 8 kW
system wykrywania garnkow

regulowane stopki

Bardzo wytrzymata

ptyta ceramiczna

W D H
Nr kat. PR e P
773025 500 500 380
773028 600 600 380

\#stalgast

% zasilanie
elektryczne
QQQ indukcja

INOX| stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

Elektroniczny

wyswietlacz




Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast
Taboret elektryczny

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design
% zasilanie
elektryczne

przeznaczony do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach garnkéw, o pojemnosciach do 100 litréw przy INOX

wykorzystaniu energii elektrycznej

stal nierdzewna

urzadzenie moze by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag Produkt polski
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrobki termicznej Stalgast Radom

przeznaczony dla matej i Sredniej gastronomii oraz punktéw zywienia
zbiorowego

POKRETLO
O SREDNICY 400 MM .
ZAKRES REGULACII » ‘
> c‘*‘“‘uaﬂ
KONSTRUKCJA
MOC -
L &=
solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
dedykowany do do duzych garnkéw od 50 do 100 |
zabezpieczenie przed przegrzaniem
regulowane stopki
ﬂ =
L
Zeliwna ptyta grzewcza 2 j» Ergonomiczne pokretto
-3 LH__
Nr kat. rx\rln mDm mHm k@v 5
773020 580 580 380 5 400
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Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast
Kuchnie gazowe

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

@ zasilanie gazowe

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu
ziemnego lub ptynnego

stal nierdzewna

linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajace ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrobki termicznej

Produkt polski
Stalgast Radom

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii oraz punktow
zywienia zbiorowego

PANEL STEROWANIA

MISY M = = : |
PODPALNIKOWE | ‘) h ‘) = N
PALNIKI B
PLOMIEN

DOSTEPNA W WERSJI

A
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Kuchnia gazowa

wolnostojaca

redukcja mocy palnikéw do 1/3 zeliwne ruszty

panel przedni grawerowany laserowo ptomien pilotowy

dostepne w wersjach 4 i 6 palnikowych zabezpieczenie przeciwwyptywowe

rézne konfiguracje palnikéw: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscig mycia
(dwukoronowy); 9 kW (dwukoronowy) w zmywarce

Zeliwne ruszty ] ' Naktadka redukcyjna

Ergonomiczny panel

. WEIKELER" o] ¢
sterowania

No. Nr kat. Opis QO rr\ﬁn mDm mHm k'\DN u

1. 979511 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5 G20
979513 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
979521 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
979523 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
979531 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
979533 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
979611 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
979613 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
979621 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
979623 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30

2 970000 Naktadka redukcyjna - 200 200 - - -

3. 970005 Naktadka WOK 225 - - 35 - -

No.  Nrkat Opis - o o o U

1. 999511 4-palniki (3,5+2x5+7) 900 900 850 20,5 G20
999513 4-palniki (3,5+2x5+7) 900 900 850 20,5 G30
999521 4-palniki (3,5+5+2x7) 900 900 850 22,5 G20
999523 4-palniki (3,5+5+2x7) 900 900 850 22,5 G30
999531 4-palniki (2x5+2x7) 900 900 850 24,0 G20
999533 4-palniki (2x5+2x7) 900 900 850 24,0 G30
999541 4-palniki (3,5+5+7+9) 900 900 850 24,5 G20
999543 4-palniki (3,5+5+7+9) 900 900 850 24,5 G30
999551 4-palniki (9+9+9+9) 900 900 850 36 G20
999553 4-palniki (9+9+9+9) 900 900 850 36 G30
999611 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1300 900 850 325 G20
999613 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1300 900 850 32,5 G30
999621 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1300 900 850 36,5 G20
999623 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1300 900 850 36,5 G30

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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Urzadzenia uzupetniajgce

\#stalgast

Kuchnie gazowe wolnostojace

SKRECANE

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajace ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrobki termicznej

przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii oraz punktow
zywienia zbiorowego

konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
wersja skrecana

nogi oraz potka tagczona za pomoca srub
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
zeliwne ruszty

panel przedni grawerowany laserowo

PPOPD e

| i © stalgasy

zasilanie gazowe

do samodzielnego
montazu

stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom

REDUKCJA MOCY PALNIKOW WYSOKOSC MIEDZY
REGULOWANE NOZKI PALNIKI
DOSTEPNE W PILOTOWY




Kuchnie gazowe stalgast
wolnostojgce

konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
wersja skrecana

nogi oraz pétka tagczona za pomoca $rub
alniki o mocy 3.5 kW; 5 kW; 7 kWi 9 kW
dostepne w wersjach 4-i 6-palnikowych
ptomien pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

zeliwne ruszty
redukcja mocy palnikéw do 1/3 (ptomien oszczednosciowy) ) ’P
wysoko$¢ miedzy p6tka, a kuchnig 430 mm o )

regulowane nézki w zakresie -5 /+25 mm

panel przedni grawerowany laserowo

ruszty

Nr kat. Opis mgm rT\{\r/n mDm mHm k'\)/\/ U
978511 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G20
978513 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
978521 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
978523 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
978531 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
978533 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
970000 Naktadka redukeyjna - 200 200 - - -
970005 Naktadka WOK 225 - - 35 - -

Nr kat. Opis mwm nlnl\rln mDm mHm ksv u
978613 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
978621 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
978623 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
979611 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30
970000 Naktadka redukcyjna - 200 200 - - -
970005 Naktadka WOK 225 - - 35 - -

Urzadzenia przystosowane do zasilania gazem G20/20mbar lub G30/37mbar.
Kazdy wyréb posiada w wyposazeniu komponenty umozliwiajace przystosowanie urzadzenia do
pracy w kraju docelowym (zgodnie z posiadanym certyfikatem).
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Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast
Kuchnie indukcyjne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design —
% zasilanie
elektryczne
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na garnkach R
dedykowanych do technologii indukcyjnej QQQ indukcja
—
technologia stosowana w kuchniach indukcyjnych daje wyjatkowe —
oszczednosci energii elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepna dla INOX| stal nierdzewna
urzadzen o tradycyjnym zasilaniu gazowym lub elektrycznym \ )

urzadzenia moga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciagg grzewczy
lub samodzielne stanowisko obrobki termicznej

Produkt polski
Stalgast Radom

przeznaczone do matej, Sredniej i duzej gastronomii

POKRETLA

POLE INDUKCYJNE O MOCY

DOSTEPNA W WERSJI

pola indukcyjne o srednicy 225 mm i mocy 3,5 kW

9 poziomoéw mocy regulowanych pokrettem

urzadzenia bez kominka spalinowego dajg mozliwos¢ pracy
na naczyniach o wiekszej $rednicy

wskaznik ciepta resztkowego
wydajny system chtodzenia

system zabezpieczajgcy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

panel przedni grawerowany laserowo - - Ceramiczne plyty
system rozpoznawania naczynia indukceyjne

wys$wietlacz parametréw pracy

; W D H P U
Nr kat. Opis PR P i KW v
979510 2 - pola grzewcze 400 700 850 7 400
979610 4 - pola grzewcze 800 700 850 14 400
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Urzadzenia uzupetniajgce \f\stalgast

Kuchnie elektryczne
wolnostojgce

elektryczne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

INOX| stal nierdzewna
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich

rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii elektrycznej
Produkt polski
linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajace ciag Stalgast Radom

grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrobki termicznej

przeznaczone dla matej, sSredniej i duzej gastronomii oraz punktow
zywienia zbiorowego

PANEL
STEROWANIA H

ZAKRES
PRACY

PLYTA PODPALNIKOWA

kontrolki pracy oraz zasilania
dostepne w wersjach 4 i 6 ptytowych
zabezpieczenie przed przegrzaniem

regulowane stopki

Szybko nagrzewajace

sie ptyty grzewcze
o srednicy 220 mm

i mocy 2,6 kW
4
: w D H P u
Nr kat. Opis PRy e P KW v
979500 4-piyty grzewcze 800 700 850 104 400
979600 6-plyt grzewczych 1200 700 850 156 400
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Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast
Ptyty grilowe elektryczne
wolnostojgce

elektryczne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

INOX| stal nierdzewna
przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej
na grillowaniu lub smazeniu przy uzyciu energii elektrycznej

Produkt polski
Stalgast Radom

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowiska obroki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

PANEL STEROWANIA

RANTY

SZUFLADA

system zabezpieczajgcy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
powierzchnia robocza: 2200/4400 cm?

dwie oddzielne strefy pracy dla ptyt 800 mm

zakres temperatur roboczych: do 300°C

panel przedni grawerowany laserowo

otwor odprowadzajgcy odpadki i ttuszcz

pojemnik na ttuszcz
wysokie ranty boczne oraz tylny

regulowane stopki

Ergonomiczny panel

sterowania

GCstata-_.

Nr kat. Opis n¥\rln mDm mHm ksN 3
979301 Pojedyncza gtadka 400 700 850 4,05 400
979302 Pojedyncza ryflowana 400 700 850 4,05 400
979311 Podwdjna gtadka 800 700 850 8,10 400
979312 Podwdjna gtadka 800 700 850 8,10 400
979313 Podwdjna gtadko-ryflowana 800 700 850 810 400




Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast
Frytownica elektryczna
wolnostojgca

elektryczne

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design

INOX| stal nierdzewna
przeznaczona do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej
na smazeniu; procesy prowadzone przy uzyciu energii elektrycznej

Produkt polski
Stalgast Radom

urzadzenie dedykowane jako element ciggu grzewczego lub jako
samodzielne stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone do matej, Sredniej i duzej gastronimii

POJEMNOSC KOMORY

PRZYSTOSOWANA DO PRACY

zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu grzatki
ruchome elementy grzewcze utatwiajgce czyszczenie
zakres temperatur: do 190°C

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania il

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania | 1

safe frying drain i | ;J
bezpieczny spust frytury

wyposazona w kosz o wymiarach: 210x350x110 mm

opcjonalnie: mozliwo$¢ umieszczenia dwoch koszy w jednej
komorze (2x- 105x350x110 mm)

komora
e L. . . frytownicy
Mozliwos¢é umieszczenia A
) o Zimna strefa
dwoch koszy w komorze -— @
grzatka| | S
I L] {3 stalgast
:
zimna strefa
w D H v P u
Nr kat. Produkt T e i litry KW V
979250 Frytownica pojedyncza 400 700 850 10 9 400
979991 Zestaw dwoch koszy 105 350 110 - - -
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Urzadzenia uzupetniajgce

\#stalgast

Ptyty grilowe elektryczne

wolnostojgce

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design
przeznaczony do wszystkich procesow kulinarnych nie
wymagajacych funkcji zaparowania komory

u rzadzenie dedykowane dla matej i Sredniej gastronomii,
szczegolnie polecane dla punktow zywienia zbiorowego

SYSTEM PRACY

Z FUNKCJA PRACY
CIAGLEJ

MOZLIWOSC ZESTAWIENIA

DOSTOSOWANY DO BLACH

% zasilanie
elektryczne

14| sztaplowanie

INOX| stal nierdzewna

Produkt polski
Stalgast Radom
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Wielofunkcyjny piec

konwekcyjny

3 tryby pracy:
grzatka goérna (funkcja opiekacza)
grzatka wentylatora (funkcja konwekcja) ; Podwéjna szyba drzwi
grzatka wentylatora i grzatka gérna razem - RIS S
(funkcja konwekcja plus opiekacz)
opcjonalnie: mozliwosé zestawienia trzech piecow
zakres regulacji temp 30-300 °C
wymiary komory pieca: 660x445x285 mm
trzy poziomy prowadnic
ruszt ze stali nierdzewnej w komplecie Uchwyt ze stali
kontrolki pracy i zasilania nierdzewnej
front i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej
obudowa wykonana ze stali ocynkowanej

regulowane nozki

3 tryby pracy piekarnika

Zestaw do taczenia

A -

Regulowane nézki

W D H p U
Nr kat. Produkt m o A . u
965001 Piekarnik 800 640 600 6 400
960001 Zestaw tgczeniowy R R ; )
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Urzadzenia uzupetniajace \f\stalgast_
Patelnia elektryczna

Ergonomia, bezpieczenstwo, nowoczesny design
% zasilanie
elektryczne

Przeznaczona do gotowania, duszenia i smazenia potraw
INOX| stal nierdzewna
Urzadzenie dedykowane dla matej i $redniej gastronomii, szczegdlnie

polecana dla punktéw zywienia zbiorowego
Produkt polski
Stalgast Radom

STABILNA KONSTRUKCIA

POWIERZCHNIA MISY 0.27 M2

POJEMNOSC 40 L

PLYNNA REGULACIA
TEMPERATURY

WZMOCNIONA KONSTRUKCJIA
PODSTAWY

WYSOKA WYDAINOSC
100 KOTLETOW/H
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Patelnia elektryczna

przeznaczona do smazenia i duszenia potraw termostat bezpieczeristwa z manualnym resetem

duza powierzchnia robocza misy 0,27 m2 umozliwia

regulowane nézki pozwalajg na idealne wypoziomowanie
przygotowywanie wielu produktéw w tym samym czasie

urzadzenia, umozliwiajgc przygotowanie nawet najmniejszej

ilo$ci produktu na dnie mis
reczny przechyt misy do szybkiego i efektywnego oprézniania P y

jej zawartosci

Misa wykonywana ze stali nierdzewnej Plynna regulacja temperatury

Wyposazenie dodatkowe: zestaw prysznica Wzmochiona konstrukcja podstawy

w D H T S P u
Nr kat. Produkt e AT G e kotlety/h KW v
778002 Patelnia 700 786 912 do 300 100 63 400
651202 Zestaw prysznica ~ ; ) |
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Skontaktuj sie z nami

o®e
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> ©

telefon: Stalgast sp. z 0. 0. stalgast.com
801 405063 03-736, Plac Konesera 9 E-mail:
225171575 Warszawa, Polska stalgast@stalgast.com

{ P stalgast.com




